
詳しくはNAFICのHPへ

なら⾷と農の魅⼒創造国際大学校
フードアドバンス研修
受講者募集

NAFIC 検索

県内で飲食サービス業に従事している方、これから始めたい方を対象とした
研修会を開催します。
奈良県の特産品である鶏⾁「⼤和⾁鶏」について、⾁質、味、特徴を活かし
た調理について、講義・実演を通じて学びます。

申込・問合せ先〒633-0044 桜井市高家２２１７ （フードクリエイティブ学科）ＴＥＬ ０７４４－４６－９７００ ＦＡＸ ０７４４－４６－３３７０
http://www3.pref.nara.jp/nafic/apply-training-food/

開催日時 令和４年８⽉22日（月）13時〜16時研修場所 〒633-0044 桜井市高家2217 なら⾷と農の魅⼒創造国際⼤学校安倍校舎募集人数 10名対象者 県内で飲食サービス業に従事されている人またはこれから始める予定の人内容 ⼤和⾁鶏をテーマとして、⾁質、味、特徴を活かした調理について、講義・実演を⾏います（試⾷あり）。（詳細は裏⾯の⽇程表参照）受講料 １,６５０円（納付通知書による事前支払い）申込方法 メールまたはＦＡＸにてお申し込みください。申込者多数の場合は抽選の上、受講者を決定し通知します。●ＦＡＸの場合︓裏⾯のお申込⽤紙に必要事項を記⼊の上、そのまま送信ください。●メールの場合︓①研修名（フードアドバンス研修）、②郵便番号、③住所、④⽒名（ふりがな）、⑤連絡先電話番号、⑥職業、⑦受講動機を記載し、以下のURLからお申し込みフォームで送信してください。申込期限 令和４年８⽉12⽇（⾦）17時（必着）
お申し込みフォーム



○ 8月16日（火）までに受講者を決定し、申込者全員にご連絡します。受講者には、受講料納⼊通知書を郵送しますので、指定⾦融機関窓⼝にて受講料のお⽀払いをお願いします。納⼊後の返⾦は原則⾏いません。○ 受講開始・終了時間にあわせて学校バスを運⾏します。受講決定時に詳細をお知らせします。⾃家⽤⾞、バイク、⾃転⾞による来校も可能です。○ 新型コロナウイルス感染拡大の状況等により、急遽中止する場合があります。その場合は、参加者に直接連絡いたします。本研修は、校内の新型コロナウイルス感染防止対策を施した上で開催いたしますが、参加者の⽅にもマスクや検温等のご協⼒をお願いします。

この申込書は、当研修の円滑な実施のために限って使用し、当校で適切に管理します。

なら食と農の魅力創造国際大学校なら食と農の魅力創造国際大学校なら食と農の魅力創造国際大学校なら食と農の魅力創造国際大学校令和４年度令和４年度令和４年度令和４年度 フードアドバンスフードアドバンスフードアドバンスフードアドバンス研修研修研修研修 受講申込書受講申込書受講申込書受講申込書 令和 年 月 日私は、標記研修を受講したいので、申し込みます。なら食と農の魅力創造国際大学校副校長 殿住 所 〒ふりがな氏 名電話番号 （平日の昼間に連絡がとれる電話番号をご記載ください）職 業・勤務先 （店名・会社名等を記載／これから飲食サービス業を目指している方は現在の状況を記載）
研修に参加される動機や今回学びたいことをご記入ください

令和４年度 ＮＡＦＩＣ フードアドバンス研修 日程表開催日 令和４年８⽉22日（月）【開講式・オリエンテーション】13:00〜13:10【講義】13︓10〜13︓50「大和肉鶏の生産状況とその特徴について」大和肉鶏農業協同組合 職員【⾒学・休憩】13︓50〜14:10 学校施設⾒学【講義・実演】14:10〜15︓40「調理を通して⼤和⾁鶏の特徴を理解する」ＮＡＦＩＣ常勤講師（学校法人 辻料理学館）【全体質疑・閉講式】 15:40〜16:00カリキュラムの順序や講義のタイトルは変更する場合があります。

ＦＡＸ ０７４４－４６－３３７０


